1  UČEBNÝ PLÁN ŠTUDIJNÉHO ODBORU 2940 M potravinárstvo 29 potravinárstvo
2  Tabuľka prevodu rámcového učebného plánu ŠVP na učebný plán ŠkVP

	Škola 
	Stredná odborná škola poľnohospodárstva a služieb na vidieku, Predmestská 82, 010 01 Žilina

	Názov ŠkVP
	Potravinárstvo

	Platný od
	1. 9. 2021

	Kód a názov  ŠVP
	29 potravinárstvo

	Kód a názov študijného odboru
	2940 M potravinárstvo

	Kód a názov odborného zamerania
	09 potravinár - kvalitár

	Stupeň vzdelania
	úplné stredné odborné vzdelanie – ISCED 3A

	Dĺžka štúdia
	4 roky

	Forma štúdia
	denná

	Iné
	vyučovací jazyk - slovenský

	Štátny vzdelávací program
	Školský vzdelávací program

	Vzdelávacie oblasti

Obsahové štandardy
	Minimálny počet týždenných vyučovacích hodín celkom
	Vyučovací predmet
	Počet týžden. vyučovacích hodín celkom
	Disponibilné hodiny

	VŠEOBECNÉ VZDELÁVANIE
	48
	Všeobecné vzdelávanie – povinné predmety
	60
	12

	Jazyk a komunikácia
	24
	
	34
	10

	Komunikačné jazykové kompetencie:
	12
	slovenský jazyk a literatúra
	16
	4

	čítanie s porozumením
	
	
	
	

	písanie
	
	
	
	

	aktívne počúvanie
	
	
	
	

	učiť sa ako sa učiť
	
	
	
	

	cieľavedome riadiť vlastný život
	
	
	
	

	Receptívne jazykové činnosti a stratégie
	12
	cudzí jazyk
	18
	6

	Produktívne jazykové činnosti a stratégie
	
	
	
	

	Interaktívne jazykové činnosti a stratégie
	
	
	
	

	Všeobecné kompetencie
	
	
	
	

	Jazykové kompetencie
	
	
	
	

	Sociolingválna primeranosť a výstavba výpovede
	
	
	
	

	Človek a hodnoty  
	2
	
	2
	

	Komunikácia, dobré vzťahy v rodine, dôstojnosť ľudskej osoby
	2
	etická výchova/náboženská výchova
	2
	

	Etika sexuálneho života, etika práce, prosociálne správanie
	
	
	
	

	Hľadanie cesty, Boh v ľudskom svete, byť človekom
	
	
	
	

	Na ceste k osobnosti – šance a riziká, Boh a človek
	
	
	
	

	Človek v spoločenstvo
	
	
	
	

	Človek a spoločnosť
	5
	
	5
	

	Dejiny
	2
	dejepis
	2
	

	Človek ako jedinec, človek a spoločnosť, občan a štát, ľudské práva a slobody
	3
	občianska náuka
	3
	

	Spoločenský pohyb v jednotlivých oblastiach spoločenského života
	
	
	
	

	Sociálne napätie v spoločnosti
	
	
	
	

	Globálne témy v dnešnom svete, humanitárna a rozvojová pomoc
	
	
	
	

	Filozofia a jej atribúty, dejinno-filozofický  exkurz
	
	
	
	

	Religionistika
	
	
	
	

	Človek a príroda
	3
	
	3
	

	Atómy a chemické prvky, periodická sústava prvkov
	3
	chémia
	3
	

	Chemická väzba a štruktúra látok
	
	
	
	

	Základy názvoslovia anorganických látok
	
	
	
	

	Zmesi a roztoky, chemické reakcie
	
	
	
	

	Prvky a anorganické zlúčeniny dôležité v bežnom živote.
	
	
	
	

	Matematika a práca s informáciami
	6
	
	8
	2

	Čísla, premenné a počtové výkony s číslami
	4
	matematika
	6
	2

	Vzťahy, funkcie, tabuľky, a diagramy
	
	
	
	

	Geometria a meranie 
	
	
	
	

	Kombinatorika, pravdepodobnosti, štatistika
	
	
	
	

	Logika, dôvodenie, dôkazy
	
	
	
	

	Informácie okolo nás
	2
	informatika
	2
	

	Princípy fungovania digitálnych technológií
	
	
	
	

	Postupy, riešenia problémov, algoritmické myslenie
	
	
	
	

	Zdravie a pohyb
	8
	
	8
	

	Zdravie a jeho poruchy
	8
	telesná a športová výchova
	8
	

	Zdravý životný štýl
	
	
	
	

	Telesná zdatnosť a pohybová výkonnosť
	
	
	
	

	Športové činnosti pohybového režimu
	
	
	
	

	ODBORNÉ VZDELÁVANIE
	
	
	
	

	Teoretické vzdelávanie
	30
	
	71
	16

	Aplikovaná práca s údajmi a informáciami, využívanie IKT 
	
	aplikovaná informatika
	1
	1

	Biológia, ekológia, biologická a mikrobiologická podstata potravinárstva
	
	aplikovaná biológia a ekológia
	3
	3

	Cytológia, rast, vývoj a reprodukcia organizmov, základy genetiky 
	
	mikrobiológia


	7
	

	Mikrobiologická hodnota potravín, kultivačná technika, mliekárenské kultúry
	
	
	
	

	Mikrobiologická kontrola prevádzky
	
	
	
	

	Všeobecná a špeciálna potravinárska analýza
	
	analytická chémia
	6
	

	Rozbory potravinárskych surovín, odpadových vôd
	
	
	
	

	Kontrola potravinárskych surovín a výrobkov
	
	
	
	

	Vplyv chemických látok na životné prostredie
	
	
	
	

	Charakteristika a rozdelenie anorganických a organických látok
	
	aplikovaná chémia
	5
	5

	Termodynamika, základy elektrochémie, meranie hustoty látok
	
	
	
	

	Automatizácia výrobných programov,  automatizácia riadenia
	
	automatizácia
	1
	

	Ovládacia a regulačná technika, aplikácia v potravinárstve
	
	
	
	

	Potravinárska legislatíva, zásady  ochrany a tvorby životného prostredia, spracovanie a využitie odpadov
	
	potravinárska legislatíva                                    a životné prostredie
	2
	

	Úprava a spracovanie surovín na výrobky
	
	technológia
	14
	

	Trvanlivosť balenia, uchovávanie a skladovanie výrobkov
	
	
	
	

	Podstata technologických procesov, technologické výpočty, STN
	
	
	
	

	Stroje a zariadenia v potravinárstve, automatizačná technika
	
	
	
	

	Poznatky o materiáloch, spojovacích a strojových súčiastkach
	
	strojníctvo
	8
	

	Stroje a zariadenia v potravinárskom priemysle, bezpečnosť a ochrana zdravia pri práci
	
	
	
	

	Ochrana životného prostredia
	
	
	
	

	Hodnotenie kvality surovín, materiálov a tovaru
	
	tovaroznalectvo
	3
	

	Zásady spotrebiteľskej výchovy a ochrany spotrebiteľa
	
	
	
	

	Základné druhy zariadení, strojov, HACCP v praxi
	
	
	
	

	Zásady správnej výživy človeka, zložky a vlastnosti potravín
	
	výživa a zdravý životný štýl
	2
	

	Biopotraviny,  fortifikácia potravín, odporúčané dávky potravín
	
	
	
	

	Svet práce, pravidlá riadenia osobných financií, základy účtovníctva
Výchova k podnikaniu, spotrebiteľská výchova
	
	ekonomika
	5
	

	
	
	účtovníctvo 
	2
	2

	
	
	finančná gramotnosť 
	1
	1

	
	
	administratíva a korešpondencia
	2
	2

	Hygiena a sanitácia v potravinárstve, princípy sanitácie
	
	hygiena a sanitácia
	2
	

	Prevádzková a osobná hygiena, systém HCCP
	
	
	
	

	Suroviny rastlinného a živočíšneho pôvodu, ošetrenie surovín
	
	potraviny, suroviny, materiály
	1
	

	Preprava a skladovanie surovín, škodcovia surovín
	
	
	
	

	Teória riadenia motorových vozidiel
	
	dopravná výchova
	2
	2

	Všeobecná a špeciálna potravinárska analýza surovín
	
	analýza potravín
	2
	

	Zmyslové a laboratórne hodnotenie potravinárskych surovín
	
	kontrola a hodnotenie potravín 
	2
	

	Praktická príprava
	26
	
	36
	

	Riadenie technologických procesov a postupov v potravinárskej výrobe
	
	prax 

odborná prax 60 h x 4 = 240 h
praktické cvičenia
	9
27
	

	Samostatná obsluha technologických zariadení 
	
	
	
	

	Praktické uplatňovanie technologických noriem
	
	
	
	

	Bezpečnosť a ochrana zdravia pri práci
	
	
	
	

	Kontrola a hodnotenie potravín
	
	
	
	

	Disponibilné hodiny
	28
	
	
	28

	CELKOM
	132
	
	140
	

	Účelové kurzy/učivo
	
	
	
	

	Kurz pohybových aktivít v prírode
	
	Lyžiarsky/turistický/plavecký
/snoubordingový výcvikový kurz
	60 hodín
	

	Kurz na ochranu života a zdravia
	
	Teoretická príprava
	2 hodiny
	

	
	
	Praktický výcvik
	16 hodín
	

	Účelové cvičenia
	
	
	24 hodín
	

	Maturitná skúška
	
	
	1+1 týždeň
	


	Škola 
	Stredná odborná škola poľnohospodárstva a služieb na vidieku, Predmestská 82, Žilina

	Názov ŠkVP
	Potravinárstvo

	Platný od 
	01. 09. 2021

	Kód a názov  ŠVP
	29 potravinárstvo

	Kód a názov študijného odboru
	2940 M potravinárstvo

	Kód a názov odborného zamerania
	09 potravinár - kvalitár

	Stupeň vzdelania
	úplné stredné odborné vzdelanie – ISCED 3A

	Dĺžka štúdia
	4 roky

	Forma štúdia
	denná

	Druh školy
	štátna

	Vyučovací jazyk
	slovenský jazyk

	Kategórie a názvy vyučovacích predmetov
	Počet týždenných vyučovacích hodín v ročníku

	
	1.
	2.
	3.
	4.
	Spolu

	Všeobecnovzdelávacie predmety
	20
	15
	14
	11
	60

	Jazyk a komunikácia
	
	
	
	
	

	slovenský jazyk a literatúra  c)                         SJL
	4
	4
	4
	4
	16

	cudzí jazyk  b), d)                                     ANJ/NEJ
	4
	4
	5
	5
	18

	Človek a hodnoty
	
	
	
	
	

	etická/náboženská výchova e)                ETV/NBV
	1
	1
	-
	-
	2

	Človek a spoločnosť
	
	
	
	
	

	dejepis e)                                                          DEJ
	1
	1
	-
	-
	2

	občianska náuka e)                                         OBN                   
	1
	1
	1
	-
	3

	Človek a príroda
	
	
	
	
	

	chémia b)                                                         CHE
	3/1
	-
	-
	-
	3

	Matematika a práca s informáciami
	
	
	
	
	

	matematika g)                                                  MAT
	2
	2
	2
	-
	6

	informatika b)                                                     INF
	2/2
	-
	-
	-
	2

	Zdravie a pohyb
	
	
	
	
	

	telesná a športová výchova b), h)                    TSV
	2
	2
	2
	2
	8

	Odborné predmety
	15
	20
	21
	24
	80

	Teoretické vzdelávanie
	
	
	
	
	

	aplikovaná informatika b), g)                             API
	-
	1/1
	-
	-
	1

	aplikovaná biológia a ekológia b), f)                 ABE                                 
	3/1
	-
	-
	-
	3

	mikrobiológia b)                                                 MBI
	-
	3/2
	2/2
	2/2
	7

	analytická chémia b)                                        ACH
	-
	2/2
	2/2
	2/2
	6

	aplikovaná chémia b)                                       APC                  
	_
	2
	1
	2/2
	5

	automatizácia                                                   AUT  
	-
	1/1
	-
	-
	1

	potravinárska legislatíva                                   PLZ    a životné prostredie
	-
	-
	-
	2
	2

	technológia                                                       TEC         
	3
	3
	4
	4
	14

	strojníctvo b)                                                    STN 
	2/1
	2
	2
	2
	8

	tovaroznalectvo b)                                            TVZ    
	2/1
	1
	-
	-
	3

	výživa a zdravý životný štýl                              VZZ
	2
	-
	-
	-
	2

	ekonomika b)                                                   EKO    
	-
	-
	2/1
	3/1
	5

	účtovníctvo b)                                                   UCT
	-
	-
	-
	2/2
	2

	hygiena a sanitácia                                          HYS             
	-
	2
	-
	-
	2

	potraviny, suroviny, materiály                          PUY
	1
	-
	-
	-
	1

	finančná gramotnosť                                         FIG
	-
	-
	1
	-
	1

	administratíva a korešpondencia b)                 ADK
	2/2
	-
	-
	-
	2

	dopravná výchova                                           DOV
	-
	-
	2
	-
	2

	analýza potravín b)                                          ANP
	-
	-
	-
	2/2
	2

	kontrola a hodnotenie potravín                        KHP
	-
	-
	2
	-
	2

	prax učebná    b), i), j)                                      PXA
	-
	3
	3
	3
	9

	prax  odborná (spolu – týždenne) j)                 PXO

praktické cvičenia – učebná prax (týždenne hodín)
	60 h – 1,5 h

5cv.
	60 h – 1,5 h

6cv.+3
	60 h – 1,5 h

5 cv.+3
	60 h – 1,7 h

11 cv.+3
	240 h – 6,2 h

36

	Spolu
	35
	35
	35
	35
	140

	Účelové kurzy
	
	
	
	
	

	Kurz pohybových aktivít v prírode n)                KPK
	5 dní
	 5 dní
	
	
	

	Kurz na ochranu života a zdravia l), m)            KZZ
	
	
	3 dni
	
	

	Účelové cvičenia  l)                                          UCV
	2 dni
	2 dni
	
	
	


Prehľad využitia týždňov 

	Činnosť
	1. ročník
	2. ročník
	3. ročník
	4. ročník

	Vyučovanie podľa rozpisu a)
	34
	34
	34
	29

	Maturitná skúška o)
	-
	-
	-
	2

	Odborná prax - týždne                      
	2 t. individ.
	2 t. individ.
	2 t. individ. 

1 t. skupinová = 3 t.
	1 t. individ.+          1 t. skupinová = 2 t.

	                       - počet hodín spolu
	60
	60
	60
	60

	                       - počet hodín na týždeň
	1,5
	1,5
	1,5
	1,7

	Časová rezerva (kurzy, opakovanie učiva, exkurzie, výchovno-vzdelávacie akcie, praxe, výlety a iné) q),r) 
	6
	6
	5
	3

	Spolu týždňov
	40
	40
	40
	35
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